
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	
		
			[image: ]
		

	OEBPS/image/17-Texto_del_artículo-129-1-10-201707077.png
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sahud dl ser b, Bt s s importantes esti:proteges al ecda nacido, itervenixen 13
fommacién de oros componentesde 1a leche como a actosa y I grasa™

Por o expuesto I proten es o de los pricipales companentes de I lache y de acuerdo a
22 contenido e detemnina I calidad alimentci de ste producto.

Los resultados e Ios aniliss detemminan que, ol 36,1, o 91,8y e 1, 3% de Ios anidaros
delos estatos 1,2y 3, respectivamente producen w lch con w porcentje de profena de 3,2,
32.y3,3%, valores superiores al establecido, como base en 13 norma NTE INEN 92012 (2.9%).

Tabla No. 4 Contenido de proteina en I lehe por stratos
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‘De Ios aniliss 3 ivel provincil, tenensos que ] 90% de lo anaderos obtisnen leche con
contenido de protena supeioral porcetaje e 2%, stablecido en L norma INEN; y slamente
110% produce lache cuyo contenido de protiza st bajo st parimeto

#ALAIS, Charls, Cancia de Laleche, principos detienica lachera, | eicion eimpresin
1998, Continental 5 A., Mesico 1998
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RESUME?

El diagndsrico de mansjo de I calidad de leche y del quezo realizado en roda la cadona de
produccion yprocesamisnto permiti evidenciar T nivelec de caldad con lo que e prodice .
se ransforma laproduceion litea e a provincia del Carchi tantoan Lo sitemas d prodcion
industrial como ariesanal. <e enconvaron datos muy porianies que refieren la lmitada
aplicacion de BPP'sy BPM s paor i del cunplimiento e a norma écnica d caldad HACCP
que asegure la inocuidad de los prodictos elaborados a partir ds la echs espacialnente del
‘queso. La informacion recopilada permiti tener una radiografa de la ealided en la qus 5¢
encuenira I calidad d I lechey uesos producidos en la provincia del Cachi.

Palabras Clases: Mansio, Produceion Calidad, Producrividad.
ABSTRACT

The diagnosis of managing of the qualiy of milk and of the cheese reclized in the whole
production lne and proceszing allowed to demoncrvat the qualiy lvels with i i akes 2
produced and th lactal producion ansforms in he province of the Carchi 50 much i the
ystams of mdisiricl a havderafed producrion, finding very important nformarion hatrecount
the limited application of BEP's and SPM: worst sl of fulfilment of the tschnical norm of
‘aquality FACCP that ascuresthe nnacuounes of the prodiuc laborated fom th milkspecially
of th chesze. The compiled informiarion alloved 10 have a X-ray photography of th realits i the
one that s the qualits of the milk and cheese produced i th province f he Carchi.

Keswords: Managemens, Production,

1. INTRODUCCION

ualiy, Producriicy:

En el mes de octbre del 2012, ol Estado fa ol plazo para ol cumplimiento de Iz
Reglamentacién de Buenas Pricticas de Manufactura (BPM), paa as industiss productoras de
alimentos; son as rocesadora deLcteos, por considerase de alt iesgo (categori A) Lxs que
ienen que certiicarse en BPM, en el plazo inmedist. Asi las mediznas y grandes empresas
Litess dben obtener = certiicacién en BPM hasa noviembre de este s, en cambio s micro
 pequaias empresa tenen plazo paa obtenr Ia certificacién en BPM hasta 2016.

Con ese panorama, I presente nvestigacién tene wa importane relevante; pes, por o
parte tiene como primer objetivo dstectar oz Pustos Criicos (PC) ¥ los Putos Criicos de
Control (PCC) e Ios SPL’s y en I plantas procesadoras de liteos ; y por ota, com segumdo
bjetvo es dizgnostiar Ia sitacién real de odos los mvoluerados en a cadena lictea de la
provincia, informacion que pemmitid tomar as decisiones adecuadas y realizar la acciones
necesaiaspara mejor I calidad de I producciéa Lictea de Ia provincia
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En ol resumen provincal, Ia calidzd de 1a leche, en cuant al contenido de CCS/al, & ol
30% My bueno, o 1% Buenay e 14% Satisfctoro, que da ol del 65% considerado como
lche decalidad sanitaia aceptable. El 35% do sesta e considerada como pligrosa debido 3
1 altracion en el estado sanitaio de s bovinos, princpalmente por a presencia e masii sub-
clinicay linica

244, Presencia de autibidticos

Los anslbacterisnos son sustancias naturale, sem sntéieas o sntétiess (quimicas), que 3
concentraciones bsjas, inbben ol crecimieato o provocn s muete de L bacteris

Los anlissde 2 lache demostraron presenca de anibidticos enIos esates 1y 2 con 2.5%
31,3% respectivament, as muestas negativas 2 esta sustancia estin en promedio de 98,7%,
destaca ol esrato 3 qe mauesra un 100% do andliss bres 2 antbidicos.

‘Tabla No. 7 Calidad defisico - quimica y microbiolsgica de I leche por cantones y a nivel

Mic
UFClsl

olsgi

cesim

PARAMETROS Crioscopia
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1os grupos, madiante a5 cusles se b informacién para determins s situacion acualy para
determinar s mecesidades, sobre fodo en temas rlacionados 3 capacitacién, organizacion Y
establecimiontos de objetivos 2 medizno y largo plazo.

223, Recoleccién de Informacion de productores/as y fincas

2231 Encuestas a productoresias

Para caracteriza los SPL's fnslmente e relizaron 394 encresas en los 5 canones del
estudi. Laslecein de o productores, que feron entevistados, fue alatora, l considerss e
existia una representatividad de todas 1ss UPA's exisentes en 13 zons, tanto en tamai, en.
ubicacion y nivelde organzacion socil.

Tabla No. 1 Nimero de encuestas, de muestras de leche y de agua
por cantones
MUESTRAS DE

ENCUBST: gy

»oo% ro o

2232, Mucstreo de leche

‘Para determina a calidad de 1 leche, s toms muestras 2 a5 394 UPA's encustadas ¥ s¢
incluyeron S muesras adicionales (total 399 muestras de leche).

2233, Musstreo de queso

Las st de quesosetomaron de scuerdo 2l mimero de plintss en Smcionamiento, 3 1
Sacha de relizcién del proyecto, y e ilzsson s potocalos esablacidos por s UPS-CILEC.
2234, Auilisi de abaratorio

‘Una v recolctadas 125 muestzas deleche, sueo, 3gua y queso feseo, conforme 2 os
protocolos estblecidos, foeron enviados, bajocondiciones adecuadas e refigeracin, 3 los
Ibortorios de s UPS-CILEC en los cusles e resliz los difeentesandliss
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sercontolados ensu totalidad, pues hay que tener presente que mejorar I produecién ictea
de 1a provinia y hacerla competitiva e trabajo d todos s sectores privado, piblico y
mixo .
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13,6% de contenido de slidosttale. La lche del 93,7% de ganaderos del estato 2, aleznzan el
14/4% de contenido desélidos otles.

Tabla No. 3 Contenido de Siidos totales de I leche por estratos
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el resumen provineial, e o que respects 2 contnido de slidos an 1 leche, tenemos que
193% de I leche st sobre e promedio de 11.2%,Gjado por 1 norma NTE INEN 92012, sto
demaneste que 1 prodsceion d lche en ] Carch encalidad composicional e excelente, debido
12 calidad de pastos mejorados que uslizan e Las fineas de I provinci, ol 58,3% de1a UPA's,

alos complementos alimentiios (balanceados), el 3,4%, 3 1a genéica del ganado, que en su
mayoria es de aza crilla

2412, Contenido de Proteina

La proteina “est formada por aminoicidos, que s0n oo los slabones que componen una
cadena que seria Ia proteina. Segin 13 combinacién ¥ proporcien de estos aminodcidos
exisen vaios tpos de proteinas (Casein, Beta-Lacto globulina Alf-lacto lbimmina Lactferiss,
Lactoperoxidasa, nmunoglobulinas, Lisozin), cada una cusple funciones especilizadas n la
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DIAGHGSTICO EL MANEIDDE L CALIDAD DELECHE Y DEL QUESO EN14 PROVINCIADEL CRRH

'DIAGNOSTICO DEL MANEJO DE LA CALIDAD DE LECHE Y DEL
QUESO EN LA PROVINCIA DEL CARCHI
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2. MATERIALES Y METODOS
21, Materiles

Paraa reslizacin d ete diagnestics, s fimé w convenio nteristitucional en ol

que participaron el Gobierno Autsnomo Descentralizado Provincal del Carchi
(GADPO), Ia Universidad Polticnica Salsizna (UPS) Ia Universidad Poltinica Estaal del
Carchi (UPEC)y a fndscién Alpi, quieaes conforanan e Comité Técaico con quien 26
coonding L realzacidn de st diagnéatico.

22, METODOS Y TECNICAS.
221, POBLACION Y MUESTRA
La poblacién

La poblacién de referncia et conformada por 899 fineas ganaders, distribuidas en S
cantones dela provincia del Carch: Toledn Montiar, Espejoy Huaes, posterommente se incluys
105 ganaderos delcanton Mira, cantonesen los qus o sistema princpal e a poduccicn lechera
Para Ia sjecucién de la investgacien, se selecciond 5 2 productoresas que timen wma
representcién signficativa, 2 cenros de acopio y gemios de ganaderos productores, de odos
Ioscantones mencionados aneriommente para I ejecucién del rabajo e investigacién.

Muestra

L maesta de determnin con e i dimisble del 5%, segin s sigviente fxmula
estadistes:
PQeN

W-DE+ PQ %r:um

n=36032
222, Técnicasy herramientas

Para I caracterzacion de 125 plantas queseras, se disearon encuestas basada en 1a Guia
de Buenas Pricicas de Mamufactu, Decreto sjecivo 3253. Registo Ofical No. 696 el 04 e
Noviembre de 2002Pxa obtener uns carscterizacion lo mis complta posible, de loz SPL, e
fodas Ias encuestas se incluyeron aspectos sociales, productivos, tecnalogicos y de
seglamentacion acorde s ilimss normativas estatales de BPP's y BEM's

‘Para ecolectar informacion de los sremios d ganaderos, de centro de acopio y rocesadores
Liteos, ol equipo téenico de 13 UPS realizh reusiones con los representantes de estas
organizaciones con I fnalidad de socilizar experiencias adquiidas en el cantén Cayambe, en
oz sspectos organizativos, sobre todo de lo centzos d copio, y para reclectr nformacién de
1 organizaciones. En a recoleccion de I informacién se ilizaron a5 encuestas  cada uno de
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‘Tabla No. § Calidad sanitaria d I lche por estrato

‘De los restados se determinan que los ganaderos de los estratos 1,2y 3, tienen wna
calidad santaia aceptable d aleche; pues ol ESTRATO I, enen ol 36,3% My bueno, el 14.4%
Buena.y ol 11,4% satisfactori, que sumados Ios 3 porcentajes de los grados (A, B y C) llgan al.
62,1% En  ESTRATO 2, Genen el 26.4% My bueno, el 21,4% Buenay ol 12,6% satisactoio,
que ummados lgan a1 60,4%. En el ESTRATO 3, tenen e 26,1% My beas, el 26,1% Busna y
17,4% satisactoio, legando a1 69,T%, Lo que demuestza que en todos los esratos predommina 13
lche de buena calidad sanitaia considerada apa para el consumo humano, sin embargo, 1
calidad disminuye paulatinamente 2 los grados D, E y F, ésa illima con el mayor porcentale
21,4%) en el stat 1, que demmestra queIos bovinos fienenalgin peligro en su estado santari,
princpalmente por mastii sub-<linica y clinica debido 2 que no reaizan L2 pricicas como el
de descte da los primeroschorros el sllado de s ubres despis el ordeio, el secads camecto
de vacas prefiadss e orden de ordeio de vacas s ¥ vaca: en rtamento que son Loz
prinipales mecanismos de contaio de s masttis

Se detala s valores minimos y miximos de CS por cada cantén, resalta que en I3
categoria F (mastit), todos los cantones superan ol contenido minimo (750.000), lisgzndo
incuso 3 tene valores demasiado alto (4.913.000) como e el ciso de a lche de Monufr,
seguido de Expejo, con 3.433.000, Tulein con 2.559.000, considerando qoe estos tes cantones
iene s mayor produccién de lacke de I provincia

Tabla No. 6 Contenido de Células Somitias (CCS X 1.000/mD) por cantén
Parimetro

Calitadde Grado
I leche

[N )
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2431, Calidad microbiolégica UFC

Para el Contje de nidades Formadoras ds Colonizs (UFC) en tods s muestrssde leche
amalizadss % wilizo Ia ticaica por Citometri de Fujo; y pra determinar I calidsd por loz
ifeentes grados de contenido de UFC, en 1 milliz (m) de leche, s utlizs 1 siguiente tibla
de clsificacién.

‘Respecto l contenido de Unidades Formadoras de Colonias (UFC) los renltados de1 leche
de los estratos 1y 2 presenan valores de 16223 y 1 957,5, respetivamente, que estin sobre ol
valor miximo permitido por 13 sorsa (1500 x 10%). En cambio, los remilados del estrato 3 3¢
encuentran deno de la norma (13296 UFC). El contenido de UFC, 2 ivel provineial, e de
1.622,3 que supera el lmite ximo permiido o 3 norma.

De los resutados 5o determinan que los ganaderos de los esratos 1, ienen wia calidad
aceptable e a leche; pes el primero, iens el 16,4% Excelene y 1 44,8% Buens, que sumados
Ios dos porcentaesllegan a1 61,2%. En o estato 2, tene ol 17,6% Excelente y o 39,6% Buens,
quesumados lleganal 57,2% Enelesrato 3, ene ol 13,0% Excelente y 139, 1% Bue, legando
a1152,1% Ea todos los estatos predomina Ia lche de buena calidad sumads 2 a excelente,
tenemios e s de s mitad da 1 lache e spta pra ] consmo.

Al analizar e contenido de UFC por cantén, s observa que todss Lzs muestas de lecke
sobrepsanlos 1500 UFC x 1,000/, lmite méximo permitido por 1 norma,sendo 1 lche de
1Ios anadercs de Mira Is de mayor contaminacién, pue reistra 45,000 UFC, 32 vces mayor al
limite d 3 norasa. La leche con mepor contenido ds UFC s 1 de los gsderos de Haca, 6,600
'URC, que sin embargo es faera de L norma en 7.3 veces.

En ol resumen provinea, Iz calidad de I leche, n cuznto al contnido de UFC/al, & ol
16% excelnte y o 41% Buen, que da un ot del 57% considerado como aceptable E1 43%,se
considers como mal, sesaltando que el 17% comeponde 3 My mala. De los remitados
btenidos se considera que hay que mplementar acciones inmediaas, para mejorar 1a calidad de
Inleche

2432 Contaje de Celulas Somiticas CCS

Para ol Contaje de Células Somitias (CCS) en fodas Las mmestas de leche amalizadas se
utliz 1 técaica por Citometia de magen y para dterminar os diferentesgrados de calidad de
1 lche por contenido de CCS, en 1 mibtro () de leche s fuvo como referncia I siguinte
bl

‘Las muestra de leche de Ios estatos 1 y 2 que determinan el promedio provincial de CS,
que s de 404 800 (catogoia D), indican que pelira el estado sanitario de s vacas. Es deci, los
ganaderos de estas dos categorias deben fnmediatamente tomar 1 medidas preventivas para
evitar que s vacas lleguen 2 presentar mastlis subelinica S 5e considera que en estos dos
esrtos estin Ia mayoria de ganaderos de a provincia. En cambio, s muestias del strato 3
indican queIos ganaderos de ete estrato cuidan satsfacoriamente 2 5u vacas

Enla siguiente abls,  presenta ) contenido ds CCS, que determiza I calidad de  leche, por
esrator
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Por Io expuesto, para mejorar a calidad del products terminado, se debe implementar
acciones entodos los esabones de a cadena lictea, mis aun conociendo I baa calidad igiica
de 1 leche,con 1 cual rabajan L plantas procesadoras de leche,sobre todo d s categorias
2

3. CONCLUSIONES.

Al foalizar ol proceso de caracterizacién de los SPL sy de s plantas Hctess, ban surgido sz
siguintes conchusiones y recomendciones que 5 indie 3 contimacién.

5 Enel caso de a produccien, i bien 1 lche que se produceen 1a provincia tiene porcenajes.
superiores 2 Ios establcidos en 1a norma INEN 092012, en cusnto 2 contenido de graa,
proteinay sélidos totales, los malos hibitos en o ordeo, o mal manejo d I leche y sus
‘pisimas condiciones de almacenamiento y transportacién disminyen notsblements s
calidad higiénic, llegando 2 tenr niveles oy altosde carga bacteiana (UFC y CCS), que
en muchos 2505 1a consierten en leche no 2pta para el consumo humano ni para ¢l
procesamiento de dervados licteos; y que, sin embargo, es utlzada por Ios pequefos
ProcesadoresLiteos,produciendo licteos de muy mala calidad

5 En lo que respecta 3 1 implementacién de lzs BPM's, en las empresas que producen.
aimentos licteo,e5 . proceso que demands de 12 participacien de todos los actores dela
cadena de valor e I leche y que requier de much inversidn de tiampo ¥ de recursos:
econémicos, tecnoligicos y huunanos; que Lamentablemente, por el momento, 1ss
MIPYME's icteas d!a provinci y delps, por osaltoscostos d mversidn que reresenta,
20 estin en condiciones de ftonar y asumi estenivel de exigencias  requerinientos.

> En los requerimientos de infraesructura, istlaciones, equipamiento, contol de 3 materia
prima, insumos, controles de procesos, manejo_de registro, etc.,existe una brecka muy
erande ente 1 plantas de s categorias 1 2, y las plantas de las categorizs 3y 4;
pricticsments son dos realidades muy disitas que esin sctuando en um im0 sector
productivo muy competifo, que 3 muy coro plazp,con tods I normativa dl Ministrio de
Salud Piblicay los controls saniaris que ha iciado 2 Agenca de Regulacién, Conroly
Vigiancia Sanitaria (ARCSA), provocard 1a eliminacion de Las plntas artesanales, con
todas las involucraciones sociales qu sgaifica, o solo de I provincia sno de todo ol pas;
s ese sector aresanaly de as MIPYMES, sy importate, carece de competitivdad

> En téminos generles, I tecera pate de los actore da I cadens litea de I provincia
(ganaderos/ss, tranpontitas y procesadores icteos), 3 mis de desconocer 13z muevs
reglamentaciones vigentes, no tienen ol nivel de concienciacién para aplicar buenos Lbitos
en ol manejo de pastzales, manejo del ganado vacumo, manejo reprodctivo, mtinas
adecuadas del ordo, manejo de L eche, manejo de 1ss condiciones e transportacicn dela
leche, splicacidn de Buenas Prictica de Mamufsctur en el proceso de slsborscin dal queso,
e, ocasion que I prodceién Hctesda s proviocia sea de mala calidad

> En todos los eslabones de 1 cadena lictea (ganaderos, centros de acopi, transportistas,
‘procesadores y comerclizadore) existen mnchos puntoscitcos que necesaramet deber
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1 leche Inego del ordei, e oo punto crico, qu sumado 3 s deficientes pricticasde oo,
mamal y mecénico, malogran I calidad de I leche.

Al aualizar el manejode 1 leche por cantonesy promediar ol cumplmiento de s actvidades
que imvolucran o sdacuado mansjo de 1 lache tepemos que el 0.3% de ganaderos de Tulein
‘cunplen el adecuado mnej, seguido por los ganaderos de Montufary Espejo con 39.9y 42,1%
respecivamente, Ios ganaderos de Huaea y Mia son Ios queregistan Ios mis bajo porcentajes
de cumplimiento con &1 25 y 28.9%,respectivamente.

Tabla No. 2 Manejo de I eche, luego del ordsfi, por cantones

Tucin  Montfar Espeip  Hu
® e e

Al reslizar o anlisis 2 nive provineial, 52 observa que el 43,2% deIos ganaderos cumplen
totalmente con un adecuado manejo d 1 lche, o 24,9% canplen parcialmente y el 319% o
cumplen, porceniajs preocupantes pues muestan que 2 nivel de foda a provincia existe un mal
mansio de a leche.

24, Calidad delaleche
241, Calidad fisico quimica

La calidad isico-quimica de 1 lche est determinada prncipalmente por ol contenido de
rasa, proten, lacosa, viteminas y minerles, que en 5 conjunto oa 1 slidos totales; siendo
1 gr252 y 1 profina los eferentes mis importanes para deferminar I calidad fsico-quimica
e leche. A contimacién se nalizan estos priometos

2411 Contenido de slidos totales

Los anliis determinan que 2 lche de 13 fineasde Iosestatos 1, 2y 3; tienen um promedio
en slidos totales de 12,2%; 52 destaca o1 95,7% del tercer stat, cuya leche sleanza basta o
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Destiode | Fusrade | Demtode |Fusade| Demtode |Fuerade
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567 53 &0 | @ | se1 63
Nota: * maxmo pemiido

Los resuados del anliss microbiolgio delprodueto terminado muestran qe ol queso
a5 plntasdo 12 categorias 1, 2.y 3 tenanata presencia decarga bcteriana; y son 25 mstras
d s planta de I categoria 4, L inicas que procesan productos inocuos que estin dentro de

Colformes toales (%) Enerobacteras (%) E coli ()
Fuerde Demwode Furade Destode Fusrade

Nomma  Noma  Noms  Nomsa  Noms

En o que respect 2 Colifomes tofle, el 55% de muestras de quesos de s categoria 1
sobrepasan o5 10.000 UFC/g permitidos por Ia norna.En s categorias 2.y 3, de gual manera,
€133y 50% respectivamente,sobrepasan o contenido de UFC permiidos por [z norma.

En Io relciondo 3 I presenca de Enterobscterias,los quesos de lss categorias 1y 3
sobrepasan ol i de a norma en ol 60% y 1 S0%, respectivamente. E1 100% de L2s muestzas
e quesode a5 categorias 2y 4 estin dento de s norma.

La presencia de E. Coli también e alarmante, pues en ol 0, 33y S0% de los quesos de
1 categorias 12y 3, respectivamente, se encuanta esta bactera o canidades superiores 2
establecida por I norma.

‘De acuerdo 2o resultados, de 25 muestra de ques, L planiasde 1z categora 4 son s
micas que procesan productos de calidad e nocuos queestin denizo de 2 norma  que s0m aptos
para e consumo bumsano. Los quesos producidos por Lss plantas de Lz categorss 1, 2y 3 no
dberan sr comercalizados por epresenta el para I slud de s poblacién.

‘Los resultados de a mala caldad del queso, prodcidos po s plntas delss 3 categorizs,
s 1a samatori de varios fctores que determinan I calidad final del product; siendo el primer
factor Iz mala calidad de a lech, seguido por1a £t de conrol de s matera prima en plant, I
carenciade infaestructura  equipamients, procesos defcientes ¢ nadacuados de pstaizacion,
que 22 complementa con un pésimo shmacensmiento dal producto teminado ¢ insdecusdos
canales de disbcion que no mantien 1 cadena de o 2 4°C.
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2413, Contenido de Graza

La grasa e oto slemento que determin a calidad d I leche y que srve como referencia
para detenminar e precio del ltro de leche; pues s norma INEN 0092012, como base el
3,0% de contenido de grasa.

Al amliza ol contenido de a grasa de 1 lache poesatos e observa que ol 86,1 el 88,1y
182,6% de los ganaderos deIos estratos 1,2y 3 respectivamente, tienen un promedio mayor de
3,5% de gras,superior en 0,5% 2 a norna stablecida por ol INEN.

A nivel provincial, ol 86% de I ganaderos producen leche, cuyo contenido de grasa esth
sobre el promedio de 0% que esablece Iz norma

2414, Contenido de Lactosa

‘Referente 3l contenido d Lctosa e a lacke, 1935, o1 969y e 100% da s ganaderos de
Ios estratos 1, 2y 3, producen leche que contiene porcentjes de lactosasuperiores 2.42% Lo
quesignifia que, en cuantoal contenido de lacts3, 1a mayoria e a eche de I provinci, fene
alacalidad

Aivel provincial, los andliss rfljan que en ] 979% e a produceidn de leche, ol contenid
de Ictosa st sobre ol promedio de 427 (Parimetrodel CILEC); ¥ en ol 3% deIa prodceion
de leche, el contenido d lctosa e infrio 1 primetro establcido.

242 Crioscopia

‘De acterdo  los resutados de crioscopia, e preocupante Losniveles de contenido de agua
ue e observa; asi ol 179; el 19 y el 13% de los ganaderos de los estatos 1, 2 ¥ 3
respecivamente, aden aguan en un porcenaje que va desde ol 531 10%. i 2 eso aadimos los
porcentajes de acidez que tien 1 eche deIos difeentes esatos,  obtene que solamente entre
167,7%, que comesponde al estrato 2, &l 73,9%, que comesponde al esrato 3, e lche nomsal
quese reconoceria como aceptable dentro e ete parimero.

A nivel provincilIos resulados de cioscopia en 12 loche mmestan que ol 70% st deito
del parimeto de -555 2 530 “H, que considers 2 Iz leche como nomal sin presencia de
adulteraciones por agua en 1 composicida; en cambio el 13% de mmestas mosraron valores
menores 3 -555 *H que 56 considerads como leche con un grado de acidez superior 3l normal.
(©,13:20,17%) segina norma NTE INEN 922012, y ol 17% de muesras con valores mayores 2
530, Ios cusles mvestran adaltracién por 1 presenca de agua en a leche.

tovicidad pusde se de naturaeza quimica (metaes pesados, niatos) o baceriologiea (toxinas).
Los parimetros  limites mixims, que deerminan 1 calidad higinica de a ecke, y que en
ningin momento pueden excedarse, estindeserits ena norma INEN 9:2012, que e iliza como
referencia para detemizar 1 calidad d I eche analizada en ol presene esudio
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‘De acuerdo 2 1 tbla se observa que I caldad de Ia leche de I provinia, en Io que
sespect 3 los parimetros isico qimicos: 5ldos otales, proteina y g3z, los reulados de loz
amilisis indican que estin sobre 1 nomma INEN, por 1o que e a pued comsiderar w lecke de
calidad de cuerdo 2 estos parimetros.Sin embargo, e s resultados d crioscopia, que muestan
12 adulercién de 1 lche por agua o algin oto clemento seno 2 1a leche, (1o dato reflean
que existe un nivel de adolteracion slarmante; pues, estin fuea de 1 noms, anto en ol limite
minimo como en ol miximo, -0,625 y 0,506, respectivamente. El primer valor reflz la
adlteracién de I leche por adicién de 2gv2

Respecto 21 calidad microbislégiea, en 1o referente 2 UFC, o promedio provincal est
n 2,602x1.000, s deci, sobre a norma INEN, s se considera que 1,500x1000 es el salor
mximo de a noma, que 5o pecesarizmente ¢ 12 loche ds buera calidad.

s importante resalar que de acuerdo 2o resultados btenidos, a ala carga bactriana, se
e que 0 s splics una adecuada i en ol ordefoy que 50 e relizs un manejo apropiado
de 1 leche Inego del oxdelo, siendo estos puntos ciicos que priortaiments dsben ser
consrolados

2. Control de calidad del queso (Producto terminado)

Para ol anilisis del producto tenminado (queso fesco) e toma como referencia los
parimetros y valores de I norma INEN 1528:2012
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Figura 1 Visita tcsicos de Fundscion Alpina y dal proyecto 3 los
sboratorios del CILEC

23, Procesamiento y aniliis de a nformacién

Para veriicar I3 confisbilidad de loz ditos de las encuesta e realizh s proceso de
validacién; s reviss el S0% de 1zs encuesta 2 productores el 100% de Las encustas 3 los
procesadores lcteos, 3 encontsd incongrueneizsy vacios en I nformacién. As, en el ciso de
Ios productores, en el momento da procesa 1 informacion se liming el 1.27% de as de as
encuestas para garantizar s calidad de a informacion obtenida.

231 Rutina enel ordeiio

ol cumplimiento generl de I rutna del ordei, 3 nivel d I provinc,se fiene que ol
125.7% de ganaderos o cunple, e 35.9% cumple parcialmente y e 38,3% cunple totalmente con
una buena rutin del ordefo. Los ganaderos que iene ol mayor porcentje de cumpliiento son
del estrsto 1 con el 20,5%; el menor porcentse en s fincas dal estrto 3 con wn cumplimiento
&17%

232 Manejo dela leche

Las acividades que involucran ol mangjo de Ia leche son muy mpertanies, pues en gran
medida deteminan I calidad foal de a leche en fnca. A nivel de Is provincia, s sctvidades
que presentan mayor complimiants, por pare de los ganaderos son: ol carnido de 1 leche, que
I selizan ol 682% de ganaderos; o us de flios desechablesIo realizan ol 34,6% ol enfiado
de1alche despuésdel andeio I ealizan l 31,%y disponen de equipos de enfamiento ol 13%
de gamadesos. oo e puede deermina, d scuerdo 3 os resulados, el inadecudo mano de
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