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Proceso de construccion

Para la construccidn de la estructura se uilizaron ingulos de acero estructural de 1% x 3/167
yde 1 %x 3/16”, los cusles se unieron por el proceso de soldadura empleando_electrodos
E6011. Para unir Ias iminas de Ia cimara de mezclado se utliz remaches de 3/16 x 18”.
‘Seeligi este tipo de acople por el bajo espesor de la limina, lo cusl dificultaba el poceso de-
Soldadura.La uniones desmontables s realizaron con tormillos grado 5 de 3/8x 24", 38x 1
%7y 1252 La Figura 6 muestra el resltado final obtenido del proceso de consiuccion.
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Figura 5. Modelo miquina procesadora Figura . Miquina procesadora de

"de alimentos concentrados.
aimentos concentrados.

Resultados y discusion

* La mezcla utlizada en I elaboracién de alimentos concentrados cumple una funcién aghii-
nante y de suminisio de energia. La canfidad recomendada de melaza en el producto es del
5%l 12% de Ia formulacién.

* La formula de alimento concentrado de la Tabla 2, con un porcentaje de melaza del 10%,
‘presenta buena palatablidad en las prucbas realizads con animales.

= El proceso de mezelado es crifico para garantizar I homogeneidad y a calidad del producto.
Para ésta miquina debe ser de 1 minutos. Tiempos menores pueden afectar la concentracion
de vitaminas 0 minerales en el alimento, o cual s desfavorable para garantizar la uniformi-
dad de los animales en engorde.

*  El alimento peleizado presenta menor desperdicio que las raciones en polvo. Asi mismo,
‘previene Ia aparicien de enfermedades respiratorias. En alimentos para cuyes s recomienda
‘un didmetro de pellet de 4.5 mm, con una longitud 12.0 mm.

* Para garantizar Ia conservacién del alimento concentrado, es recomendsble mantener um por-
centaje de humedad de 52 10%

i
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Materiales y Métodos
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Este proyecto se desarrolla en el resguardo de Panén, muricipio de Cumbal, departamento
e Nario, donde la cianza de especies menores com cuyes, conejos y gallinas se encuen.-
tra ampliamente araigada como fuente de ingresos y de alimento para as familias. Actual-
mente, existe un proyecto pito para a crianza comercial de cuyes, donde s han adecuado
11 lotes con pastos de trébol, afalfa y raigras para la almentacion de estos animales, que se-
complement con aimentos concenirados elaborados de forma manua por s miembros de
Ia comunidad.

AGRC

Con el fin de tecnificar éste proceso, se plantea el disefo y consiruccion de una miquina
procesadora de alimentos concentrados, para 1o cual se aplica el método de disefio con-
ceptual. Para elo, s parte de Ia identficacion de las necesidades del usuario, que permiten
establecer as funciones que debe cumpi a méquina. A continuacion, se definen los crteros.
e seleccidn aplicables a cada una de s propuestas de discio las cuales serén evaluadas.
para obtener na solucion Gptima.

Una vez identifcada la propuesia que satisface los requerimientos del usuario, se procede al
disefio detallado de Ia maquina, donde se realizan los calculos y planos de construceion del
prototipo. Al finalzar el proceso de consinuceion, se realzan pruebas y ensayos para validar
Ia calidad del producto y el adecuado funcionamiento del protofipo. La Tabla 1 iusira los
diferentes procedimientos e instrumentos empleados en el desarroll de las disintas etapas.
el proyecto.

Tabla 1: Procedimientos ¢ instrumentos

Procedmienta insirumentos
Encuestas y enirevistas a productores, comer.|
ciantes y consumidores de cebolia cabezona.
Entrevista con la persona nteresada en com|
prar 2 méquina

1. Identifcacion de Ia necesidad.

2. Planteamiento de los requerimientos
‘especificaciones de disefo. Andiiss de funciones y procesos

Aniisis documental
Watriz morfolagica.

3. Generacion de las altemativas de|
disefio. Crterios de evaluacién,
4 Disshio de defale. Calcuos y planos de la maauina.

Taleres de maquinas herramientas, soldadural
¥ pintura.

Metrologia de la maquina

5. Construceion del prototpo.

Ensayos de laboratorio.

6. Evaluacion y andiiis de resutados.
Pruebas organoiéptcas.

Encuestas a consumidores.

+ Elaboracion propia.
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OEBPS/image/450-Texto_del_artículo-1503-1-10-201807138.png
=
1
g
=
3]
&
&
S
]
2

A PROCEATORA BE AT CONCEATIADCS s o .

Cada asociacion cuenta con 2 aulaspor cada undad productiva, consu espectivo pie de i, correspon-
diente 12 hembrasy un macho por jaula. S plantea modelo de aimentacion mixta,para o cua se han
adecuado 1110tescon pastosde rébol, alfalfay raigrés que estén sos para a alimentcién de os cuyes.
Se'ezpers un consumo de concentrado el 30% del tota suminitrado (Reyes 2005).

(i tres meses se pretende obtener una produccidn de 36 cuyes por nidad productiva, para untot de.
396 cuyes. El ot de s -yes se distribuyen de I siguiente manera: 264 para  ventay 132 para rempia-
2ar le decria. En promedic as 11 unidades productvasalimentan 682 cuyes, qus consumen 240 gramos.
iarios de alimento. 1 0% correspond a 75 gramos de concentrado.

682 cupes 75 g = 512 ke i

Debido a 1a proyeccién de crecimients defa produccion de cuyes del resguardo se prevé una capacidad
e produccién de 100 ke/ia. La miquina produce 40 ke/hora, azén por 1 cua s destnardnde 1.3 32,5
hora daras para 2 elaboracion de limento. S toma éstadeterminacion debido a que i producidn de.
cuyes, n ol resguardo, corresponde 3 una actividad complementara, dejando el Sempo suficiente a s
operarios pra rabsjar en otras actividades.

Calculos.

Elaiseio e 1a miquina tene una arqutectura moduar, teniendo en cuenta s procesos de malido, mez-
ciadoy peletzado. La Tabl 6, presents lo diferentes madulos disefados parafa macuin, conf refacién
e los calcuos sfectusdos

Tabla 6. Ciulosreaizados por médulo d a miuina

Stema Clculos reaizados

‘Capacidad de matiends, isefo de discosy marslos, Po-
Molino de martlos | tencia de actuador, Tiempo de mlienda y Velocidad de

‘Capacidad de cémara de mezciado, Diseho de paltas, Fo-

Mescadors | sencia de actuador,Velocdad de giro de paletas.
Aitura de flet, Capacidad de produccidn, Longiud del
Pelettadora | husilo, Paso del husil, Potencia de actusdor, Velocidsd

degio

Sistemas de ransmis- | Disefo y seleccién del motor y elementos mecinicos
iénde potencia | (rodamientos, bandas, cadenas,ees,etc)

Carg, protecci, igica cablesda y conductores. Selec-

cién de contactores y relevadores

Sitema sfécrico

La miquina funcions con simentacion trifsica a 220V, Entota, el equipo ocups un espacio de § 2, con
na altura de 25 m. Para Ia distrbucién de planta, 5@ esimo un area disponible de 12 m2. Los resuitados.
e s clculos obtenidos serecumen en las Tablas 7, 8. (Mot 2013)

Tabla 7. Resumen de disefo del molino de martls,

Potenca Actuador 5 Hp; 1750 RPM
Velocidad de Giro istema de | 3500 RPM
Trabsjo

Cantidad de Martlos 39, Calbre 4"
‘Cantidad de Discos 2;Catre 6+
‘Capacidad Produccion 200Kg/hr;Co1 mm.
Pasador martilos Bara s 1045)
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+ Mejor el sbor el alimento
+ Mejora s similcion de muientes
- Faclia el manjoy l abmacenaminto
- Faclia el mezcladoy el peletizado
- Faclis en consumo del limento
+ Reducecosos de materi prima

13 Proceso de mezclado.

E1 objetivo del mesciado e permitir una distribucién homogénea de s harina, aditvosy conservantes,
25i como humedecr Ia mezci al incorporar la melaza al alimento. Este procedimiento se realza por
medio detes paetas que gran 2 una velocidad de 100 pm, s cuales mezclan I harina proveniente del
molinoylos demis elementos que sa suministran por un dosificador ubicado en a 3pa de 3 mezcladora.

14 Proceso de peleizado.

E1 pee o5 un alimento concentrado compactade, con forma de pequeias barras cnricas. Los pellets
poseen beneficos superiores 3 os presentados po alimentos sin peletzr; que reduce el impo de des-
moranar los bioques amenticis que se realzan aresanalmente. Este proceso se reaiza utlizando un
<ormill hlicoidal que comrime a mezclasabre una boquila que e da 3 forma. En alimentos paa cuyes
5@ recomienda un diémetro de pellet e 4.5 mm, con una longitud 12.0 mm. € corte del pellet se realiza
conia uizacién de una cuchila giratoria acoplada a ornill que s ubica despus de a boquila

15 Proceso de secado.

Elpropésitodelproceso desecado e llear alproducto 3 un porcentaje de humedad entre ol 5 y ol 12%.
Valores superiores puaden dicuar u aimacenamiento (desarrollofingieo, bacterano, ec ). 1 secado
5@ realza en un hormo 2 una temperatura entre 50y 60 £, para conservar s caracteristcas de olor y
<abor del producto (ULPG, 2014

16 Empague y almacenamiento

‘Esta etapa comprende el empaque, rofulado y presentacién final del producto. Para ello, se
uiiliza un saco de 40 kg., elaborado en polipropileno resistente al cargue, manipulacion y.
transporte. El empaque o debe estar deteriorado, i presentar perforaciones. El alimento
debe tener actuaizadaIa fecha de fabricacicn, contar con efiqueta de anlisis de garantia y
cumplir con los aspectos establecidos en a norma NTC 421 (Icontec, 2007).

Durante o aimacenamiento de insumos, materias primas y productosterminados se deben cortrolar s-
pecos como a humedad, ventiacion, 2 solar y 1 seguridad laboral.Se debe evta almacenar productos
e ol fuerte, con otros de olores neutrs, u otros productos contaminantes. También se debe tener en
cuenta almacenar o productos de acuerdo 3 s consstencia y composicion.

Condiciones de calidad del producto

En Colombia, el mercado de productos alimenticos para animales con destino al autoconsumo, 3 que
pertenece o poducto, est regulado por el IC, de acuerdo con  Resolucion 01638 del 27 de Junio de
2000 1CA, 2000]. I producto procesado debe curmpli confas condicones especificadas en 2 Tabas 4 5.
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Conclusiones

* Se pudo comprobar Ia viabilidad del proyecto como parte del plan regional de compefitividad
del departamento de Narifio, donde Ia cadena cuyicola se encuentra denfro de 1os proyectos pri-
orizados.

* La cria de cuyes aporta a I seguridad alimentaria de las comunidades indigenas y brinda ma
altemativa para su comercialzacion, debido  Ia demanda que existe del producto.

* Los alimentos concentrados son tna opeién renizble dentro de n programa de alimentacién
‘mixta, debido al mejor aprovechamiento de los recursos disponibles en s fncas y a a posibili-
dad d suplir el summisto de foraje fresco en temporadas de sequia.

* La miquina para procesar alimentos concentrados genera un impacto positivo en la comumidad,
al dismimir el fiempo y costo de prodccion. Asi mismo, previene I aparicion de enfermedades.
respiratorias en los cuyes por el uso de bloques srtesanales.

* El alimento peletizado facilifa su manejo y almacenamiento, al igual que mejora el sabor y la
‘asimilacién de los mufrientes del alimento

Recomendaciones

*El porcentaje utilizado de melaza del 10% requiere de un proceso posterior de secado, el cual
‘debe ser implementado para garantizar Ia conservacin del producto.

* Es necesario validar I efectividad de la formmila de concenfrado a parts de prucbas de ganancia
en peso de los animales en engorde.

Referencias bibliogrificas:

+ Cancillera de Colombia. Oficina de atencién al migrante Ipiales (2014). Proecto productivo en.
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having a homogeneous mixture. Final, yo have a peleiing, which ives way t the inal productor the
‘consumptionofthe animl.

eywwords: guinea pi, concentrates, hammer i, mixe, pelet il processing machine.

Introduccién

El cuy es una herencia de la culura de los paises andnos y su comercializacién
representa un rengién imporante_en e ingreso de las familas_campesinas
indigenas del departamento de Nariio. EI Plan Regional de Compeiividad promueve
&l desarollo econdmico para mejorar Ia calad de vida de la region. Dentro de Ios
proyectos & iniiativas priorizadas se encuerira la creacion y fortalecimiento de la
cadena cuyicola de Narifoa través dela mplementacin de granjas productivas famifares que
garanticen segurdad aimentariay mercado suficiente parala demanda nacional (CRCN,2009).

Figura 1. Crianza de Cuyes en el resguardo de Panén

La alimentacion juega un rol muy imporante en toda explotacion pecuaria, ya
que e adecuado suministro de nuirientes conllova @ una mejor produccion. En la
crianza de cuyes se recomienda una alimentacion miia, es decir proporcionar fanto
alimento vegetal (forraje) como aimento concentrado. EI aimento vegetal no puede
proporcionarse himedo, calientz, i recién cortado; de lo contraro ¢l cuy podria enfermar.

E1 alimento concentrado se uiiza en menor proporcion que el alimento vegetal, no
obstante hay casos en los que su racién puede incrementarse como consecuencia de
Ia escasez de pastos, siuacion que Se da por la fafa de agua de llvia o de riego en el
campo. E concentrado se formula con insumos secos tales como el maiz moiio, affecho
de tgo, torta de soya, entre otos. Es recomendable suministrar el limento concerirado en
forma de pellet, para evitar desperdicios y eviar enfermedades respiratorias. (RMR, 2014).

La tecnificacion de la cadena del cuy tiene beneficios importantes con gran
impacto en Ia region, entre los cuales estan: mejorar el nivel de vida de la poblacién
medante el incremento de los_ingresos, mejorar la productividad y_compefitiidad,
satisfacer la demanda insatifecha, generar valor agregado al producto y empleo en
Ia regien. Para elo es necesario generar investigacion integral para el desarollo de la
producciony diversifcacién delas formas de consum de came de cuy.(Min. Agrcultura, 2014).
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Factorde Servico FE}
Potenca de Disefo sy
Bands Secdénay, 532
Polea Conducidas 25" 0P, 2 Ranuras
Polea Conductora 207 0P, 2 Ranuras
Rocamientos 0,520, 25(mm)
Tabla 8. Resumen de diseiode a mexcadora
Potencia Actuador 2Hp 170 P
Velocidad de Giro Sistema de| 00RPM
Trabao
Cantidad de Paleras 3; Catibe3/16*
‘Cantidad de Discos 2, Catra 6+
(Capacidad Produccion 150K/ 15minutos
Factorde Servicio 12
Potencia de Disefo 24mp
Bands SecdonV; 5672
Polea Conductora 27072 Ramuras
Polea Conducida 105°0P;2 Ranuras
Rodamientos 0,520, 25(mm)
Tabla 3. Resumen de o de 13 pletzadors.
Potencia Actuador 20, 1750 rpm
Ve e G s e
Factorde servico 7
Potenca de disefio 34mp
Banda Secaénv; 2872
Poleas conductora 3DP;2 Ranurzs
Polea Conducida 0Pz Ranuras
ngulo flece 1765+
Diametro Husito G om
Ancho Canal & mm
Aitura Filtes W -96mm
Longitud Husilo ‘&0mm
Paso G om

Modelado de la maquina

El modelado de s micquina paa dlaborar alimentos concenfrados se realizd empleando el soft-

e SolidWorks. L Figuras 5 muesra el modelo tridimensional del malino, la mezcladora y

peletizadora. La miquina cuenta con un tblerode conirol, el cual pemie accionar los mecanis-

‘00s de I miquina El cuadro e control pemite obsevar por medio de piloos que mecanismos

que estin en funciopamento. El molino, ln mezcladora  la peletizadora forman wna lnea de:

recos. e s el de o i epededo o e de
los limentos concenfrados a biener:
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roceso laboracién almento concentrado

Seleccion de a matena prima
(Maz, cereales, soya, o)

T T i ]
| Mt secoios (Moo | |
| teteza —y
| ot sccmats. —[ s | |
Pt | Mezado |
| Conmmartes P
| Potzas] |
wAGuIA
CONCENTRADOS [ Secado
Empacue y
amacenamento

11 Condiciones de entrada de la materia prima

Para iniciar con el proceso para 3 obtencidn de simentos concentrados, s debe vrifiar que 3 materia
prima este completamente seca para evtar t3ponamientos en s parte de molido, como también lbre de.
impurezas als como piedras, y ranos descompuestos. La Tabla 3, muestraa compesicion d los alimen.
<05 tpicos empleados para a laboracion de alimentos concentrados para uyes.

Tabla 3: Composicidn de alimentos concentrados para cuyes (UG, 201),

; ws[ @ k|| @] P

13| Kape | ) | 1% | 1) | 1)
s 2| 62 | 495|105 045|006
Avena % | 2600 |us|320 - | -
iz 85| 3790 |93 |20 003 031
sorgo s | 330 [107]22 00802
Cebaca 85| 330 12456 00403
sopm s | 204 |51|22 00 0@
Airecho 85 | 209 148103 011|033
Harnagirasol | 93 | 251 |463 110 038 | 105
Harnade siafa | 92 | 2309 | 179|241 170 | 023
barna mueso | 96 | - | - | - 200|121

: ateria seca, E0:Energia Digetibe. Pt roeina. £ Fbra Cruda. a: .7 Fésoro
12 Proceso de molienda.

La molenda consiste en I trituracién d los granos en patiulas s pequefas o en un moido que los
transforme en harina. En ambos casos 10 que se hace e romper os membranss que envuven 3l grano y
faciltar ol sprovechamiento del amidén que hay I interlor de éste. L2 razones por as cusles se reliza
esteproceso son I sguientes:
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MAQUINA PROCESADORA DE ALIMENTOS CONCENTRADOS: Una alternativa
rentable para la produccin del cuy

CONCENTRATED FOOD PROCESSING MACHINE: A PROFITABLE ALTERNATIVE FOR THE PRODUCTION OF
GuNEA PiG
(etregado 08/07/2015) - Revisado 16/09/2015)

LIS ENRIQUE ARTEAGA NOGUERA

Ingeniero Mecinico de a Universidad Nacionalde Colombia, Docents invesigador en el drea de-
ciseRio de maquinas en 1a Corporacion Universitaria Auténoma de Nario desde 2006.

Corporacin Universtaria Auténoma de Nario — Colombia

uisarteaga@aunar.educo

Resumen

E1siguinte oriculo presenta un modelo conceptuc ~anaiic, referente alproyecto d disefo y consruc-
cion e una mogquing procesadora de alimentos concentrados para especies menores, para e cozo los
cuyes; a cual rempiaza el poceso manual apicato por o personos delresguardo de Fanin. Esta maqui-
70 brinda una aternati pora mejorar a cianca de €5t t0o de animales, af cminuir os Hempos de
elaborocidn y mejorar i conservacian del producto. E5te &quipo cuenta con res miquinas os cuales son:
i molino dé martilos, el ual permite obtener harinas de los iferentes granos seco, ale como: mat,
trig, oros stc. También implementa una mezcladors, con la que sé incorporan otros lementos como la
melasa y los harinos secundarics, para tener o una meca homogénea. ialmente, s tiene una peltia.
dors, que e da forma ol product fnal para ol consumo del animal

Palabras Claves: Especies menores, cuy, concenirados, molino de martillos, mezeladora, peletz
dora, maguina procesadora.

Abstract

The fllowing artice resents o conceptuai - analytical model, concerning the raft design and consruc-
ion of o food processing machine concentrates for minor specie,in hi case the guinea pigs; which
repiaces the manual process implemented by the people of the “resguardo de Fanin" This machine.
provides an alterative to improve the breeding of this ype of animals,to educe the procesing times
and improve the conservation o the prodct. This equipment account wit three machines which are: a
hommar i, which allows yo o ge th different e o aied beans,such s: cor, whe, ice etc. also
implements a miver, with the incorporating other elements such as molasses and the secondary meal, thus
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* Universidad de Las Palmas de Gran Canaria - ULPGC. Facultad de veterinaris. Departamento de.
produccisn animal. El contenido de mutrientes de limentos. Recuperado de hitp://wwwwebs.
slpge.es/mutranim/tema3 bim.
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Tabla 2. Férmula uilzada en el resguardo. (Puenayan, 2014]

Cantidad
Matera prima

)
Maiz moida n
srecho de rigo 2
Meiaza 383
Harina de aroz =
Sal minerataaca 0s
Cemento s
Harina de yuca 18
Carbonato de calcio 04

Para proceder a 1z elaboracién de este aimento s necesitan cantidades en Kiogramos (e),para o cusl
se utiiza 2 sguiente formuia:

T
100%

N

Donde:
:cantidad necesari en kiograms.
T:cantdad tol a produci ()

N cantidad de materi individusl (%),

De acuerdo con a investigacién, ol porcentaje de melaza en esta formula resuta excesivo s
miima cantidad de melaza en el producto es del 5% al 12% de la formulacion, dependiendo de Ia
especie animal e incuso de I diferentes ases d crianza dentro e una misma espece. (Puenaydn, 2014)

Descripcién del proceso de elaboracion de alimentos concentrados.

1 proceso para a siaboracién de simentos concentrados, comprends la etapas de: selecidn, molido,
mezclado, peletizado, secado, empague y slmacenamiento, tl como se muestra en l Figura 4. Debido.
205 bsjos iveles de produccién,'a mano de abra disponibi y el costo elevado de automatizar odo el
proceso, ze plantea el disefo y I construccidn de una miquina que realzar la funciones de moido,
mezlado  peletzado. £ necesario realar un proceso de secado posterior utlizando un homo, con
eI fin e garantizar un porcentle de humedad del 12%, que permita  conservacién dl producto. Las
actidades deseleccidn, empaque y aimacenamisntodelroductoterminadose ealizad deformamanual

i e R
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Produccion de concentrados en el resguardo de Panan — Municipio de
Cumbal.

En e rsguardo, I produccién de alimentos concentrados se reaiza de forma manual, donde se eviden-
an procesos nadacuados para la manipulacén de los nsumos uslizados. Las personas no uilzan Ios
elementos de proteccidn personsl y s abserva a faltz de ergonomia en o lugares de rabajo, raz6n por
12 cual stas personas s ven expuestas aresgos laborales, como se observa en 1 Figura 2.
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Figura 2. Proceso de elaboracién de concentrados.

La Figura 3 muestra o insumos que utizan para 13 elaboracidn del alimento, La materia prima que lss
personas de a region uilizan on harinas processdas, o que aumenta o costos de produccidn. 1 molino
e martilos permit 1a laboracién de a harina con 10 desperdicio del iz y o trigo destinados al con-
£umo humano, minimizando 5 costo. Debido asu tamafo, los bogues de lmento resutan inadecusdos
para el consumo de s cuyes, puesto que ol aimento Sende a pulverizarse y ocasiona enfermedades
respiratorias en los anmales (Cuastumal, 2014).

Figura 3. Boques de alimento concentrado

En ol resguardo, Ios porcentaiesde nsumos uizados para abtener el alimento concentrado paraa e2pa
e engorde se musstran en a Tabla 2
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MAQUINA PROCESADORA DE ALIMENTOS CONCENTRADOS: Una alternativa
rentable para la produccion del cuy

CONCENTRATED FOOD PROCESSING MACHINE: A PROFITABLE ALTERNATIVE FOR THE PRODUCTION OF
GuNEA PiG
(etregado 08/07/2015) - Revisado 16/05/2015)

LIS ENRIQUE ARTEAGA NOGUERA

Ingeniero Mecinico de s Universidad Nacionalde Colombia, Docents invesigador en ! drea de-
diseo de miquinas ena Corporacién Universiari Autnoma de Narifo desde 2005.

Corporacién Universtaria Auténoma de Nario — Colombia

uis.arteaga@aunar.edu.co

Resumen

E1siquiente oriculopresenta un modelo conceptuc —anaiic, referente alproyecto d disefo y consruc-
cin de una moquing procesadora de alimentos concentrados para especies menores, para ete cozo los
cuyes; 1 cual remplaza o proceso manual aplcado por a3 persons delresguardo de Fand. Esta méu.
70 brinda una aternati pora mejorar a crianca de €5t tpo de aimales, af dminuir os iempos de
elaborocidn y mejorar i conservacian del producto. Este &quipo cuenta con res miquinas os cuales son:
n molino de martilos, l ual permite obtener harinas de los iferentes granos seco, ales como: mat,
trig, aros stc. También implementa una mezcladors, con la ue sé incorporan otros lementos como Ia
melasa y los harinas secundarics, para tener o una meca homogénea. Finaments, s tiene una peltia.
dors, que e da forma ol productafnal para el consumo del animal

Palabras Claves: Especies menores, cuy, concenirados, molino de martilos, mezcladors, peletiza-
dora, maguina procesadora.

Abstract

The fllowing artice resents o conceptuai - analytical model, concerning the raft design and consruc-
ion of o food processing machine concentrates for minor specie,in hi case the guinea pigs; which
repiaces the manual process implemented by the people of the “resguardo de Fanin" This machine.
provides an alterative to improve the breeding of this ype of animals,to educe the procesing times
and improve the conservation o the prodct. This equipment account wit three machines which are: a
hommar i, which allows yo o ge th different e o aied beans,such s: cor, whe, ice etc. also
implements a miver, with the incorporating other elements such as molasses and the secondary meal, thus

i g o
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Tabla . Condiciones de calidad para e limento concentrado, (Min. Agricultura, 1995)
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Para cumplic con estos requerimientos sanitaics, e necesaro resizar un control etricto de a plan-
2. del proceso, para garantizar fa condiciones bisicas de higiene en fa fabricacon d aimentos para
animales, tal como se establece e ls2 Buenas Prictcasen l Fabricacion d Alimentos para Animales,
promuigadas por ol Ministro de Agriculuray Desarrolo Rurl. (Guerrs, 2008)

Tabla 5¢ Requerimientos nutrisvos del cuy (IC2, 2010).
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Capacidad de produccién

La capacidad de produccidn e un parimetro fundsmenta para empezar con el clcul y diseo de ls
maquina para procesamiento de concantrados. e especifics una produccién de 40 Kg/hora. Esta capaci-
20 3¢ 12 obrio a part de s nformacidn obterida en el resguardo de Pann, i cus pertenecen 62
famias, donde seidentficaron 11 unidades productvas para cuyes (Cancilleria Colomiiana, 2014]
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